
写真は調理例

※肉状に見えるもののうち、粒状植物性たん白64%

鶏ひき肉
と

刻み玉ね
ぎの具入

り
※

玉ねぎと
フルーツ

の

甘みと濃
厚なコク

業務用



そえるだけ！

やさいと具だくさんキーマカレー
かけるだけ！

キーマカレーうどん

のせるだけ！

温泉卵のせキーマカレー

※写真はすべて調理例

野菜（玉ねぎ、しょうが）、鶏肉、牛脂豚脂混合油、粒状
植物性たん白、トマトケチャップ、砂糖、コーングリッ
ツ、バナナピューレ、チキンエキス、香辛料、しょう油、
りんごペースト、みりん風発酵調味料、カレーパウダー、
フォン・ド・ボー調味料、しょうがペースト、ウスター
ソース、ポークエキス、食塩、ビーフエキス、ガーリックパ
ウダー／調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、
香料、カラメル色素、香辛料抽出物、（一部に乳成分・小
麦・牛肉・大豆・鶏肉・バナナ・豚肉・りんごを含む）
●原料原産地名：玉ねぎの産地は賞味期限の下に記載

2kg/6

2年

2kgコクと旨味のキーマカレー
2kgコクと旨味のキーマカレー

インド風
キーマカレー

「
コ
ク
と
旨
味
の
キ
ー
マ
カ
レ
ー
」は

イ
ン
ド
風
の
キ
ー
マ
カ
レ
ー
と
は

対
極
的
な
位
置
づ
け
で
す
。 

濃
厚
な
味
わ
い
な
が
ら
、ス
タ
ン
ダ
ー
ド
な

風
味
と
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
な
価
格
帯
の

キ
ー
マ
カ
レ
ー
と
し
て
、

幅
広
い
場
面
で
ご
利
用
い
た
だ
け
ま
す
。

幅広い
メニューに
使える！

価格帯

風
味
特
徴
酸
味
・
ス
パ
イ
ス
等
が

際
立
っ
た
風
味

全
体
の
ま
と
ま
り
・

ス
タ
ン
ダ
ー
ド
な
風
味
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