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野菜の旨みと玉ねぎの
やさしい甘み
あと引く黒胡椒や
唐辛子の辛み

味のまとまりとバランスに
優れたカレーパウダー使用
カルダモン、スターアニス、
シナモンなど９種のスパイス使用

2kg
4421 3 5辛味

順位

トップに広がる玉ねぎの甘み
後からくるスパイスの辛みと香り
トップに広がる玉ねぎの甘み
後からくるスパイスの辛みと香り

前半 味の
ベース

後半 プラス
して

ひと口ごとに感じる
やさしい甘さ あと引く辛さ
ひと口ごとに感じる

やさしい甘さ あと引く辛さ
香り高いスパイスの
奥深い味わい

香り高いスパイスの
奥深い味わい

業務用

徳用スパイシーカレーソース_オモテ　A-1-4案
A4（w210㎜×h297㎜）



徳用カレーソースシリーズ

ビュッフェのカレーメニューにおすすめビュッフェのカレーメニューにおすすめ

徳用
欧風カレーソース2㎏徳用

欧風カレーソース1㎏徳用
カレーソース3㎏

甘みと辛みがトッピングや
具材の風味を引き立てます

玉ねぎの甘みとスパイスの風味が際立つ
本格感のあるカレーソースです。
手軽な価格で、専門店のような
カレーが提供できます。
事業所給食にも
おすすめです。

玉ねぎの甘みとスパイスの風味が際立つ
本格感のあるカレーソースです。
手軽な価格で、専門店のような
カレーが提供できます。
事業所給食にも
おすすめです。

2kg
4421 3 5辛味

順位

調理例調理例

砂糖・ぶどう糖果糖液糖（国内製造）、牛脂豚脂混合油、
小麦粉、オニオンペースト、食塩、香辛料、でんぷん、
コーングリッツ、カレーパウダー、トマトペースト、オニ
オンパウダー、酵母エキス、ガーリックパウダー／増粘
剤（加工デンプン）、調味料（アミノ酸等）、酸味料、カラ
メル色素、香料、（一部に小麦・大豆・鶏肉を含む）

2kg 徳用スパイシーカレーソース
2kg／6
2年
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徳用スパイシーカレーソース_ウラ
A4（w210㎜×h297㎜）


