
コーンクリームシチューのクロックムッシュ仕立てコーンクリームシチューのクロックムッシュ仕立て
材　料 （1皿分）

１kg北海道シチューフィリング
〈コーンクリーム〉・・・・・・・・・・・・・・・・・60g
食パン （４枚切り）・・・・・・・・・・・・・・・１枚
ベーコン （スライス・２枚）・・・・・・・・15g
ミックスチーズ ・・・・・・・・・・・・・・・・・30g
GABAN® パセリみじん切り ・・・・・・・少々

作り方
❶食パンに「北海道シチューフィリング
〈コーンクリーム〉」を全体にぬる。
❷ベーコン２枚を斜めに並べ、上からミッ
クスチーズを全体にかける。
❸トースター（or オーブン）でチーズが
溶けて焼き目がつくまで焼く。
❹仕上げに「パセリ」をちらす。

〈調理例〉〈調理例〉

シチューフィリングパンフ（w210mm×h297mm）

品　　名

容量／入数

賞味期間

原材料名

1㎏北海道シチューフィリング〈コーンクリーム〉
1kｇ／6

10ヵ月

野菜（スイートコーン（国産）、じゃがいも、にんじん）、植物油脂ク
リーム、でんぷん、牛脂豚脂混合油、砂糖、小麦粉、鶏肉、生ク
リーム、ポークエキス、りんご酢、食塩、バター、チキンエキス、オニ
オンパウダー、香辛料／酢酸Ｎａ、乳化剤、調味料（核酸等）、グリ
シン、甘味料（ソルビトール）、増粘剤（キサンタンガム）、香料、（一
部に乳成分・小麦・大豆・鶏肉・豚肉・りんごを含む）
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〈調理例〉〈調理例〉

パン用フィリング

北海道産のコーンとじゃがいも、にんじんに
北海道産の生クリームを加えてクリーミーで
マイルドに仕上げたシチューフィリング

北海道産のコーンとじゃがいも、にんじんに
北海道産の生クリームを加えてクリーミーで
マイルドに仕上げたシチューフィリング

フィリングフィリング
〈コーンクリーム〉〈コーンクリーム〉

1㎏

おすすめレシピ

業務用


