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齋藤 絵理

◀豚バラなすの
　スパイシーカレーアレンジ

メニュー

◀スパイシー
　チキンカレー

▲ミックスビーンズと
　ほうれん草の
　スパイシーカレー

チャネル限定

魯珈風プレート

原材料名

トマト・ピューレーづけ（イタリア製造）、玉ねぎ、
牛脂豚脂混合油、ソテーオニオン、ガーリックペー
スト、しょうがペースト、乾燥玉ねぎ、砂糖、香辛料、
カレーパウダー、チキンエキス、でんぷん、食塩、コー
ングリッツ、調味ローストガーリックペースト、ロース
トクミン、酵母エキス、発酵調味料、焙煎唐がら
し／調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、
乳化剤、香辛料抽出物、香料、酸味料、（一部
に乳成分・小麦・大豆・鶏肉・豚肉を含む）

容量／入数

賞味期間

品　　名 2kg 魯珈監修スパイシーカレーソース

2kg

2㎏（約13人分）／6

1年

1 2 3 4 5辛味
順位

カレーパウダーと６種類のパウダースパイス（クローブ、クミン、
コリアンダー、焙煎唐辛子、コショー、シナモン）の香りと
２種類のホールスパイス（ローストクミンシード、マスタードシード）が
アクセントになるスパイシーなカレーソース

あの名店の味が、

手軽に提供

できます

スパイシーカレーソース
SPICY CURRY 魯珈 監修

ろ 　　か

SPICY CURRY 魯珈

〈写真はすべて調理例〉

2016 年、東京大久保に
オープンしたスパイシー
カレーと魯肉飯（るーろー
はん）の名店。連日行列が
できる新進気鋭の人気店
で、食べログ カレー 百名
店やミシュランガイド東
京（ビブグルマン）に選定
されています。

有名店監修カレ
ーソースシリーズに新製品が登場 !

業務用

有名店シリーズ魯珈カレーパンフ
A4（w210㎜×h297㎜）


