
外食だからこそ食べられる

こってり
濃厚スパイス

の刺激
旨辛

２０２２年夏、『外食だから楽しめる』『外食店でないと食べ
られない』をコンセプトにカレーフェアをご提案します。

こってり
濃厚スパイス

の刺激
旨辛

やみつき
POINT2

背徳感が
たまらない

濃厚
こってり

やみつき
POINT1

外食ならではの
カレーが食べたい！
家庭料理では難しい

スパイスの刺激
旨辛



スパイスの刺激
ピリ辛麻婆カレー

中華スパイスと濃厚カレーソースがポイント！
●あらびきの花椒と唐辛子の刺激、豆豉のコクが
　特徴の麻婆豆腐に、濃厚な味わいのカレーの
　組み合わせがやみつきになります。

旨辛

3kg 徳用カレーソース
×

GABANⓇ 四川麻辣シーズニング

レシピはこちら

TA
KEOUT

テイク
アウト
レシピは
こちら

やみつき
POINT

ポークビンダルウカレー

＊インド西海岸、ゴア地方の名物料理で、ビネガーに漬け込んだ豚肉を使った、
　酸味と辛味が特徴のカレーです。
＊ミックススパイスを振りかけることで、彩り、食感、香りをお楽しみいただけます。

辛くて酸っぱいビンダルウペーストがポイント！　
●コクと酸味がやみつきになるビンダルウカレーです。
●豚肉の甘みにスパイシーなカレーソースと
辛み・酸味が特徴のビンダルウペーストⓇを加えました。。

3kg 南印度風カレーソース
 × 

GABANⓇ ビンダルウペーストⓇ

レシピはこちら

TA
KEOUT

テイク
アウト
レシピは
こちら

やみつき
POINT

https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/lassichai/recipe_pdf/recipe11.pdf
https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/yamitsuki/recipe_pdf/takeout1.pdf
https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/yamitsuki/recipe_pdf/recipe2.pdf
https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/yamitsuki/recipe_pdf/takeout2.pdf


濃縮トマトのベジキーマカレー

1kg 生野菜と食べるベジキーマカレー
×

カットトマト缶×クミン

●カットトマト缶を煮詰めることで、
　濃縮したトマトの深いコクが味わえます。
　濃厚な旨みとカレーのスパイス感がやみつきになります。

カットトマト缶をギュッと濃縮！濃厚な旨みがポイント！やみつき
POINT

＊トッピングのトマトをオーブンで焼成することで、トマトをさらに濃縮でき、
  カレーに旨みがプラスされます。

レシピはこちら

やみつき
POINT

グリーンサラダ＆とんかつチーズカレー

1kg カリー厨房オニオンリッチカレー中辛
 × 

シュレッドチーズ × とんかつ

トンカツ+チーズと玉ねぎリッチなカレーがポイント！
●濃厚なチーズカレーソースにジューシーなとんかつをあわせました。
●クラッシュしたゆで卵とパルミジャーノ・レッジャーノを
　濃厚なチーズカレーソースと合わせることで、
　コク深い味わいが更に深まります。

レシピはこちら

TA
KEOUT

テイク
アウト
レシピは
こちら

TA
KEOUT

テイク
アウト
レシピは
こちら

濃厚　こってり

https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/yamitsuki/recipe_pdf/recipe3.pdf
https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/yamitsuki/recipe_pdf/takeout3.pdf
https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/yamitsuki/recipe_pdf/recipe4.pdf
https://www.housegaban.com/navigation/trend-menu/pdf/yamitsuki/recipe_pdf/takeout4.pdf
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