
温めなくてもおいしい

3321 4 5辛味
順位

生野菜と食べる
ベジキーマカレー

3つの特徴

温めなくてもおいしい簡単オペレーション
スパイス風味を感じるすっきりとした味わい
適度な粘度で素材にしみ込みにくい

業務用

1kg

〈調理例〉
※具に粒状植物性たん白を使用し、
　肉は使用していません。

生野菜と食べるキーマカレーパンフ　オモテ　A4（w210×h297㎜）



2023年4月現在　D

素材にのる適度な粘度 ごはんにしみ込みにくい温めなくてもおいしい 簡単オペレーション生野菜とあう 彩りのよいメニュー

冷やし混ぜカレーうどん

ベジキーマドッグ

温めてもおいしく食べられます

※具に粒状植物性たん白を使用し、肉は使用していません。

品　　名
容量／入数
賞味期間

原材料名

1kg 生野菜と食べるベジキーマカレー
1kg×6

1年

野菜（玉ねぎ（中国又は国産）、にんじん）、粒状植物
性たん白、パーム油、酵母エキス、トマトペースト、砂糖、
香辛料、コーングリッツ、りんごペースト、しょうがペース
ト、食塩、カレーパウダー、ガーリックペースト／増粘剤
（加工デンプン、キサンタンガム）、調味料（アミノ酸）、
カラメル色素、酸味料、香料、（一部に小麦・大豆・り
んごを含む）

生野菜と食べるベジキーマカ
レー

だからおいしい

ローディッドポテト

バラエティーメニュー

サラダボウル

ランチやテイクアウトにもおすすめ

生野菜とあう

彩りのよいメニュー
温めなくてもおいしい

簡単オペレーション
素材にのる適度な粘度

ごはんにしみ込みにくい

※写真はすべて調理例

※テイクアウトを始められる際には、現在お持ち
の営業許可の範囲にご注意ください。

新しい生
活様式の

テイクア
ウトにも

提供時間の短縮が求められるランチにも

生野菜と食べるキーマカレーパンフ　ウラ　A4（w210×h297㎜）


