
※写真は調理例

全体量の1/3が玉ねぎ（
生換算）

全体量の1/3が玉ねぎ（
生換算）

1kg180g 3kg

玉ねぎ たっぷり
業務用



人気のカツカレーにおすすめ揚げ物に合う！

たっぷりの玉ねぎ

製品特徴
玉ねぎの旨み、甘さ、粒状感

玉ねぎをたっぷり使った甘み、旨み、コク
お子さまから大人まで幅広くおすすめできる風味

スパイス感をアクセントに、すっきりとしたあと味

・全体量の1/3が玉ねぎ（生換算）　・そのうち70%は玉ねぎのみじん切りを使用

時間が経っても油が分離しにくい

※写真はすべて調理例テイクアウトを始められる際には、現在お持ちの営業許可の範囲にご注意ください。

ランチやカレー弁当、テイクアウトにもランチやカレー弁当、テイクアウトにもランチやカレー弁当、テイクアウトにもランチやカレー弁当、テイクアウトにも

原 材 料 名

品　　　名

容量／入数

賞 味 期 間

玉ねぎ、牛脂豚脂混合油、小麦粉、砂糖、カレーパウダー、
ソテーオニオン、食塩、ガーリックペースト、トマトペースト、
チャツネ、ビーフエキス、ビーフ調味料、香辛料、りんご酢／
調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、
酸味料、乳化剤、香料、香辛料抽出物、（一部に乳成分・小麦・
牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）                                        
●原料原産地名：玉ねぎの産地は商品パッケージ欄外下に
記載

180g/10×3

180gカリー厨房オニオンリッチカレー中辛

1kg（約6人分）/6

1kgカリー厨房オニオンリッチカレー中辛

玉ねぎ、牛脂豚脂混合油、小麦粉、砂糖、カレーパウダー、
ソテーオニオン、食塩、ガーリックペースト、トマトペースト、
チャツネ、ビーフエキス、ビーフ調味料、香辛料、りんご酢／
調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、カラメル色素、
酸味料、乳化剤、香料、香辛料抽出物、（一部に乳成分・小麦・
牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）　　　　　　
●原料原産地名：玉ねぎの産地は商品パッケージ賞味期限
の下に記載 

3kg（約18人分）/4

2年 2年

3kgカリー厨房オニオンリッチカレー中辛

玉ねぎ、牛脂豚脂混合油、小麦粉、砂糖、カレーパウダー、
ソテーオニオン、食塩、でんぷん、ガーリックペースト、トマト
ペースト、チャツネ、ビーフエキス、ビーフ調味料、香辛料、
りんご酢／調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工デンプン）、
カラメル色素、酸味料、乳化剤、香料、香辛料抽出物、
（一部に乳成分・小麦・牛肉・大豆・豚肉・りんごを含む）
●原料原産地名:玉ねぎの産地は商品パッケージ賞味期限
の下に記載 

2年
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