
品 名

容量／入数

賞 味 期 間

原 材 料 名
植物油脂（国内製造）、小麦粉、砂糖、食塩、カレーパウダー、でんぷん、
オニオンパウダー、デキストリン、ガーリックパウダー、酵母エキス、脱脂
大豆、粉末みそ、香辛料、小麦発酵調味料／調味料（アミノ酸等）、カラ
メル色素、乳化剤、酸味料、香料、（一部に乳成分・小麦・大豆を含む）

1kg 業務用ジャワカレー　ベジタブルカレー用

1kg（40皿分）／20

１年6ヵ月

3kg（約18人分）／4

1年6ヵ月

パーム油（国内製造）、小麦粉、オニオンパウダー、砂糖、カレーパウダー、
食塩、でんぷん、デキストリン、ガーリックパウダー、みそ、酵母エキス、り
んご酢、香辛料／調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、酸味料、香料、（一
部に小麦・大豆・りんごを含む）

3kg ジャワカレーベジタブルカレー用ソース

植物性油脂使用で
すっきりした味わい
植物性油脂使用で
すっきりした味わい

NPO法人
｢日本ベジタリアン協会※｣
推奨（乳菜食）

NPO法人
｢日本ベジタリアン協会※｣
推奨（純菜食）

※日本ベジタリアン協会とは 
「人と地球の健康を考える」をテーマに、菜食に関心のある人々に必要な知識や実践方法を広めネットワークづくりを行っている非営利団体です。

【ルウタイプ】 【レトルトタイプ】

ジャワカレーならではの
シャープな香りと辛さ
ジャワカレーならではの
シャープな香りと辛さ

〈調理例〉

ルウタイプとレトルトタイプではアレルゲンが異なります。

4421 3 5辛味
順位4421 3 5辛味

順位

業務用
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シャープな香りと辛さが特徴のルウカレー
植物性油脂使用のためさらりとした口当たり
調理した具を加えて煮込むだけ

植物性油脂で作り上げたカレーソース
香り豊かですっきりした味わい
温めて具材を加えるだけ

根菜カレー

やさいのキーマカレー

夏野菜カレー

スパイシー豆カレー

海外からのベジタリアンの
お客さまにもぴったり。
宿泊施設や観光地のフードコートなど、さまざまなシーンで。

すっきりした後味を
好まれる方、
野菜をメインに摂りたい方。

【ルウタイプ使用】【ルウタイプ使用】

【ルウタイプ使用】【ルウタイプ使用】 【レトルトタイプ使用】【レトルトタイプ使用】

【レトルトタイプ使用】【レトルトタイプ使用】

3kg 
ジャワカレー
ベジタブルカレー用ソース

1kg 業務用
ジャワカレー
ベジタブルカレー用

ルウタイプ レトルトタイプ

〈写真は調理例〉

2023年4月現在　D

A4版_ジャワカレー植物性油脂使用パンフ_裏（w210×h297㎜）

撮影


