
業 務 用

デミグラスソース
トッピングソース

揚げ物に ローストビーフに 惣菜パンに

  牛肉
の旨みと、

赤ワインの風味がおいしさの幅を広げ
ます。

※写真は調理例



トッピングソース デミグラスソース品　　　　　名
容  量 ／ 入  数

原 材 料 名

賞 味 期 間

2023年4月現在 I

東日本営業部  03（3537）3015
西日本営業部  06（6389）5530

〒104－0033　東京都中央区新川2－31－1 八丁堀トーセイビル
https://www.housegaban.com
商品情報、レシピはこちらから！

1年
520ｇ / 20

水あめ（国内製造）、トマトペースト、赤ワイン、ブラウンルウ、食塩、醸造酢、砂糖、みそ、玉ねぎ加工品、ビー
フエキス、ブランデー、野菜エキス、香辛料、酵母エキス加工品／甘味料（ソルビトール）、増粘剤（加工デン
プン、キサンタンガム）、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、ｐＨ調整剤、乳化剤、香料、（一部に乳成分・小
麦・牛肉・大豆・豚肉を含む）

MENU
ご提案メニュー

牛肉と玉ねぎの旨みをベースに、
赤ワインとブラウンルウのコクがきいた
濃厚タイプのデミグラスソースです。
食材にそのままかけるだけで、
メニューの広がりをお届けします。

●濃厚タイプなのでちょっと使いでメニューのアレンジが楽しめる
●なめらかなのでそのままかけて使用できる
●適度な粘性があるので垂れ落ちたり、染み込みにくい
●鮮やかでツヤのある照り

粘性があるので
さまざまなデコレーションを

楽しめます！

※ 一度に多量に食べるとお腹がゆるくなることがあります。

ローストビーフ丼 カツサンド

チキンチーズデミ マッシュルームとマスカルポーネのタパス

グリルした
食材に

冷製
メニューに

惣菜
パンに

トッピングに

※写真はすべて調理例


