
〈調理例〉〈調理例〉

柑橘系の香りや香辛料の風味などが
さわやかにきいた、
ノンオイルでなめらかな
ジュレタイプの調味料です。
料理にのせたり、そえたり、
あえたりすることで、食材の風味や食感を
さっぱりとした美味しさで引き立て、
見た目にも華やかに演出できます。
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ジュレソース_ぽん酢 A4（w210mm×h297mm）



ごはんものに
〈調理例〉〈調理例〉

串焼きに
〈調理例〉〈調理例〉

底にたまらず
使いやすい

いろいろな
メニューと
相性がよい

和風鮭ネギ炒飯 アスパラ巻き

揚げ物に
〈調理例〉〈調理例〉

丼に
〈調理例〉〈調理例〉

見た目も
華やかに

のっけて
食感そのまま
染みこまない

アジフライ・エビフライ アジの竜田揚げ丼

「のせる・そえる・あえる」かんたんアレンジかんたんアレンジジュレタイプ
だから

きざみ柚子の香りと
昆布だしの旨み

開栓後要冷蔵　開栓後はなるべく1ヵ月以内にお使いください。
ジュレがくずれるおそれがあるため、振らずにご使用ください。
一度に多量に食べるとお腹がゆるくなることがあります。

品 名

容量／入数

賞 味 期 間

原 材 料 名

285ｇ／15×2

285g ジュレソース　ぽん酢

1年

しょう油（国内製造）、醸造酢、砂糖、食塩、ゆず果汁、こんぶだし、みりん風発
酵調味料、きざみ柚子、かつおぶし粉末／甘味料（ソルビトール）、ゲル化剤
（増粘多糖類）、調味料（核酸等）、pH調整剤、酸化防止剤（酵素処理ルチン）、
香料、（一部に小麦・大豆を含む）
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