
業 務 用

四川風麻婆ソース
ピリッとくる辛さ、あと引くしびれ。

調理例

唐辛子と花椒の辛さとしびれ 豆鼓醤のコクと旨味

こだわりのシズル感 簡単調理

油脂に溶け込んだ唐辛子のピリッとくる辛さと後味
に残る花椒のしびれ感、ごま油の香りで食欲そそる！

唐辛子の成分と花椒オイルなどを加えた植物
油脂を１０％配合。本格四川料理のシズル感！

レトルトストレートタイプで鶏ひき肉入り。豆腐を
用意するだけで四川風麻婆豆腐の完成！

豆板醤、豆鼓醤を配合。辛さにコクと旨味が
加わった四川料理の味わい！
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商品1ｋｇ当たり豆腐4～5丁使用（約15人分）



豆腐や茄子はもちろん、
ご飯や麺と組み合わせても！
四川風麻婆料理が
手軽に提供できます。

麻婆茄子×天津飯×炒飯の
ボリューム満点メニュー！

辛さの中にもコクがある麻婆ソースと
トマトの酸味がさわやかなランチプレート

トマトと豚肉の麻婆プレート

麻婆茄子天津炒飯

さらにひと振り GABAN® プレミアムスパイスおすすめ商品

四川省産の熟した
赤茶色の花椒。特
有の舌がしびれる
強い辛みと香りが
特長。

四川省産の青いう
ちに収穫した花椒。
深みのある緑色、
爽やかな香りとしび
れる辛みが特長。

産地
限定

GABAN® 四川赤山椒 GABAN® 四川青山椒

しびれる辛さの麻婆豆腐が
麺と絡んで箸が進む！

四川風麻婆麺

2024年1月現在 I

東日本営業部  03（3537）3015
西日本営業部  06（6389）5530

〒104－0033　東京都中央区新川2－31－1 八丁堀トーセイビル
https://www.housegaban.com
商品情報、レシピはこちらから！

原 材 料 名

J A N コ ー ド

容量／入数 １ｋｇ(約15人分)／６
品　　　名

賞 味 期 間 1年

4971985916524

１ｋｇ　四川風麻婆ソース

鶏肉、大豆油、ごま油、豆板醤、しょう油、チキンエキ
ス、ガーリックペースト、しょうがペースト、でんぷん、酵
母エキス、香辛料、みそ、豆鼓醤、食塩、砂糖、醸造
酢、青花椒油／増粘剤（加工デンプン）、調味料（アミ
ノ酸等）、着色料（カラメル、パプリカ色素）、香料、香
辛料抽出物、（一部に小麦・ごま・大豆・鶏肉を含む）
●原料原産地名：鶏肉の産地は商品パッケージ賞味
期限の下に記載

すべて調理例
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