
ティムットペッパーホール

ネパールの高地にて手作業で収穫
される、フルーティーでおだやかな
しびれのサンショウの実です。

■ 荷 姿
■ 賞 味 期 間
■ J A Nコード
■ 原料原産地

： 50g袋×10
： 12ヶ月
： 4971985038776
： ネパール

グレープフルーツを思わせる柑橘の香りと
心地よいしびれ

シェフに人気のネパール山椒が料理に新しい香りを。

GABAN® ティムットペッパーホール



製 品 名 入 数 賞味期間 JANコード

GABAN® 馬告（マーガオ）ホール 50g袋 10 12ヶ月 4971985015074

GABAN® ロングペッパー（ヒハツ）ホール 50g袋 10 12ヶ月 4971985072176

フルーティーで清々しい香り、マイルドな刺激が料理にインパクトを。

ホールのまま肉料理のソースやカレーに、ミルで挽いて魚介やアイスなどに。

仔羊のソテー
ティムットの香りをのせたジュ

カリフラワークリームのエクレア
ティムットペッパーの香りと共に

スパイスチキンカレー

カリフラワーのクリームを際立たせる、さわやかな
香りとライトな刺激がぴったり。

チーズの香りにティムットで柑橘系の清涼感を
プラスして、より個性的に大人っぽく。

人気のスパイスカレーにティムットペッパーを
効かせてキレのある後味に。

ラムの香りを邪魔せず引き立てるには、ティ
ムットの香りをほんのりジュに移す使い方を。

ティムットペッパーとチーズの
ディップ＆旬野菜

※本販促物に掲載の画像はイメージです。

■ 本製品に興味ある方へおすすめのスパイス
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