
業 務 用

※写真は調理例

Chicken

◆ソース
玉ねぎ、にんじん、セロリなどの香味野菜の旨みと生クリーム
のコク。すりつぶしたじゃがいもの甘さが溶け込んだなめらか
な口当たり。
◆具材
玉ねぎ、にんじん、やわらかく煮込んだ鶏肉

◆ソース
ブイヨン、フォン・ド・ボーの旨みに隠し味のマディラワインの
コク。じっくり煮込んだ牛肉の旨みと玉ねぎの甘み、トマトの
酸味が溶け込んだなめらかな口当たり。
◆具材
玉ねぎ、マッシュルーム、やわらかく煮込んだ牛肉

やわらかく
煮込んだ鶏肉と
香味野菜の旨み、
生クリームのコク

煮込んだ
野菜の甘みと
ビーフの旨み、
マディラワインのコク

Beef 

＜200g＞ ＜200g＞

無駄なく提供できるポーションタイプ（１食用レトルトシチュー)
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商品情報、レシピはこちらから！

※写真は調理例

ホワイトシチューオム
ライス

ブレッドボウルの

ビーフシチュー
パイ包みの

ホワイトシチュー

ビーフシチューハンバ
ーグ

お店の定番メニュー×シチューでアレンジメニュー！
1. コクと旨みのなめらかなシチューのソースがメニューの味を引き立てます。
2.お肉と野菜がしっかり入ってボリュームアップ
3.温めてかけるだけ！ 手軽に定番メニューをアレンジ

さらにひと工夫！

Menu

季節感の
演出に！

野外
イベントに！

1年６ヵ月

4971985926639

200g/30
２００ｇ欧風ビーフシチュー品　　　名

容量／入数

原 材 料 名

野菜（玉ねぎ（中国又は国産）、マッシュルーム）、牛肉、ト
マトペースト、牛脂豚脂混合油、小麦粉、砂糖、ビーフエキ
ス、食塩、でんぷん、ブイヨン、マディラワイン加塩品、ゼ
ラチン、ガーリックペースト、フォン・ド・ボー、酵母エキス、
香味油／調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、増粘剤（キ
サンタンガム）、酸味料、香料、香辛料抽出物、（一部に
乳成分・小麦・牛肉・大豆・鶏肉・豚肉・ゼラチンを含む）

賞 味 期 間

JANコード

1年

4971985926622

200g/30
２００ｇ欧風クリームシチュー品　　　名

容量／入数

原 材 料 名

野菜（玉ねぎ（中国又は国産）、にんじん）、鶏肉、植物
油脂クリーム、小麦粉、牛脂豚脂混合油、ポテトペー
スト、砂糖、粉末油脂、生クリーム、ソテー香味野菜
ペースト、でんぷん、食塩、チキンエキス、脱脂粉乳、
ガーリックペースト、香辛料／調味料（アミノ酸等）、塩
化Ｃａ、乳化剤、香料、香辛料抽出物、マリーゴールド
色素、（一部に乳成分・小麦・大豆・鶏肉を含む）

賞 味 期 間

JANコード
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